Port
Massaluca

RESTAURANT & CHILL

0034977263090 (9

restaurant@portmassaluca.com

*** Menus a partir de 4 personas a mesa completa ***

Port
Massaluca

RESTAURANT & CHILL



mailto:restaurant@portmassaluca.com

MENU INFANTIL

Macarrones con tomate
Muslo de pollo asado
Libritos de pechuga rellenos de jamén y queso

Nuggets

Vasito de helado (2 bolas)

Agua

*Otras bebidas no incluido

12€ / Nin@ menor de 10 anos
(IVA incluido)



MENU 1. ARROCES Y FIDEUA

Ensalada de queso de cabra asado con vinagreta de frutos rojos

Chipirones a la andaluza

*Consultar en caso de querer cambiar algun entrante

Arroz de marisco
Arroz negro de marisco
Arroz de secreto ibérico
Arroz caldoso de bogavante (+ supl 6€/persona)
Arroz caldoso de galeras
Fideua de marisco
Fideua negra de marisco

Fideua melosa de boletus

A elegir postre o café

*Bebidas no incluidas

26€ / Persona (1vA incluido)



MENU 2. ARROCES Y FIDEUA

Plato de Jamén D.O Teruel acompanado de pan con tomate
Patatas tres salsas (ranchera, pimienta y alioli)

Carpaccio de oreja “a la gallega”

*Consultar en caso de querer cambiar algun entrante

Arroz de marisco
Arroz negro de marisco
Arroz de secreto ibérico
Arroz caldoso de bogavante (+ supl 6€/persona)
Arroz caldoso de galeras
Fideua de marisco
Fideua negra de marisco

Fideua melosa de boletus

A elegir postre o café

*Bebidas no incluidas

29€ / Persona (iva incluido)



MENU 3. ARROCES Y FIDEUA

Ensalada de queso de cabra asado con vinagreta de frutos rojos
Caracoles al horno con pimentén y hierbas
Carpaccio de oreja “a la gallega”

Boquerones rebozados a la miel

*Consultar en caso de querer cambiar algun entrante

Arroz de marisco
Arroz negro de marisco
Arroz de secreto ibérico
Arroz caldoso de bogavante (+ supl 6€/persona)
Arroz caldoso de galeras
Fideua de marisco
Fideua negra de marisco

Fideua melosa de boletus

A elegir postre o café

*Bebidas no incluidas

32€ / Persona (1vA incluido)



MENU 4. CARNES Y PESCADOS

Ensalada de queso de cabra asado con vinagreta de frutos rojos

Patatas tres salsas (ranchera, pimienta y alioli)

*Consultar en caso de querer cambiar algun entrante

Longaniza
Chuletas de cordero
Secreto ibérico de cerdo 2508
Entrecot de ternera con hueso 500g (+ supl 5€/persona)
Solomillo de ternera 250g (+ supl 5€/persona)
Calamares a la plancha con ralladura de limén
Bacalao frito sobre pomodoro y alioli de ajos asados

Pata de pulpo asado a la miel sobre puré de boniato (+ supl 6€/persona)

A elegir postre o café

*Bebidas no incluidas

26€ / Persona (1vA incluido)



MENU 5. CARNES Y PESCADOS

Plato de Jamén D.O Teruel acompanado de pan con tomate
Patatas tres salsas (ranchera, pimienta y alioli)

Boquerones rebozados a la miel

*Consultar en caso de querer cambiar algun entrante

Longaniza
Chuletas de cordero
Secreto ibérico de cerdo 250g
Entrecot de ternera con hueso 500g (+ supl 5€/persona)
Solomillo de ternera 250g (+ supl 5€/persona)
Calamares a la plancha con ralladura de limdén
Bacalao frito sobre pomodoro y alioli de ajos asados

Pata de pulpo asado a la miel sobre puré de boniato (+ supl 6€/persona)

A elegir postre o café

*Bebidas no incluidas

29€ / Persona (1vA incluido)



MENU 6. CARNES Y PESCADOS

Ensalada de queso de cabra asado con vinagreta de frutos rojos
Hummus de garbanzos con cherrys confitados y champinones
Carpaccio de oreja “a la gallega”

Chipirones a la andaluza

*Consultar en caso de querer cambiar algun entrante

Longaniza
Chuletas de cordero
Secreto ibérico de cerdo 250g
Entrecot de ternera con hueso 500g (+ supl 5€/persona)
Solomillo de ternera 250g (+ supl 5€/persona)
Calamares a la plancha con ralladura de limén
Bacalao frito sobre pomodoro y alioli de ajos asados

Pata de pulpo asado a la miel sobre puré de boniato (+ supl 6€/persona)

A elegir postre o café

*Bebidas no incluidas

32€ / Persona (va incluido)



